Tematyka praktyk zawodowych – technik turystyki wiejskiej

I. Przygotowanie i sprzedaż imprez i usług turystycznych w biurze podróży

1. BHP na stanowisku pracy.

2. Podstawowe kategorie i prawa ekonomiczne.

3. Biznesplan dla planowanej działalności.

4. Dokumentacja dotycząca uruchomienia działalności gospodarczej.

5. Korespondencja handlowa.

6. Programy komputerowe w działalności turystycznej.

7. Prawo pracy – instytucje.

8. Prawo podatkowe.

9. Prawo autorskie.

10. Potrzeby klienta.

11. Potrzeby klienta a turystyka wiejska.

12. Posługiwanie się mapami turystycznymi.

13. Atrakcyjność turystyczna Polski, Europy, wybranych krajów.

14. Programowanie imprez turystycznych.

15. Współpraca z usługodawcami.

16. Koszty działalności turystycznej. 

17. Zasady kalkulacji usług turystycznych, imprez turystycznych.
18. Zasady ustalania cen usług turystycznych i imprez turystycznych.

19. Procedura rezerwacji.

20. Marketing w działalności biura podróży.

21. Dokumentacja dotycząca przygotowania imprez i usług turystycznych.

22. Dokumentacja dotycząca sprzedaży imprez i usług turystycznych.

II. Realizowanie i rozliczanie imprez i usług turystycznych w biurze podróży.

23. Ochrona prawna klienta.

24. Funkcjonowanie biur podróży.

25. Transport w turystyce.

26. Przepisy prawne dotyczące hotelarstwa. 

27. Ubezpieczenia w turystyce.
28. Pilotaż wycieczek.

29. Przewodnictwo turystyczne.

30. Prawne aspekty wybranych rodzajów turystyki.

31. Przepisy prawa dotyczące turystyki międzynarodowej.

32. Odprawa pilota w biurze podróży.

33. Metodyka obsługi grup turystycznych.
34. Zakres informacji turystycznej podczas realizacji imprezy.

35. Analiza przebiegu realizacji imprez i usług turystycznych na podstawie sprawozdania pilota lub przewodnika.

36. Dokumentacja finansowa dotycząca imprez i usług.

37. Przychody i koszty działalności turystycznej.

38. Analiza wpływu kosztów i przychodów na Wynik finansowy przedsiębiorstwa.

39. Operacje gospodarcze w działalności turystycznej.

40. Formy ewidencji w działalności turystycznej.

III. Organizowanie iw wykonywanie prac w gospodarstwie rolnym

41. BHP w gospodarstwie rolnym.
42. Procesy pracy i produkcji w gospodarstwie.

43. Planowanie i wykonywanie prac w produkcji roślinnej: uprawa roli, nawożenie, ochrona i pielęgnacja roślin, zbiór, przechowywanie, sprzedaż produktów roślinnych.

44. Planowanie i wykonywanie prac w produkcji zwierzęcej: produkcja pasz i żywienie, higiena i pielęgnacja, rozród, sprzedaż zwierząt i produktów pochodzenia zwierzęcego.

IV. Planowanie i realizowanie usług agroturystycznych
45. BHP w gospodarstwie agroturystycznym.

46. Organizacja pracy.

47. Utrzymanie porządku i czystości.
48. Planowanie usług agroturystycznych.

49. Materiały promocyjne.

50. Procedura rezerwacji usług.

51. Organizacja usług noclegowych.

52. Zasady racjonalnego żywienia.

53. Bezpieczeństwo w żywieniu.

54. Zasady układania jadłospisów.

55. Sporządzanie potraw i napojów.

56. Obsługa agroturysty.

57. Zasady rozliczania zrealizowanych usług.

58. Zasady sporządzania i przechowywania dokumentacji dotyczącej rozliczenia finansowego zrealizowanych usług. 
